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Et par ord om produktion i USA
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Small Batch Rye 
48% ABV
4 flasker

PRIS: 449 349,-

Cask Strength Bourbon
58-61,5% ABV

18 flasker

PRIS: 649 499,-

Cask Strength Rye
60% ABV
5 flasker

PRIS: 649 499,-



Smagning 1
Navn: White Corn Whiskey

Producent: George Dickel (Diageo)

Stat: Tennessee

Type: Corn Whiskey

Mash bill: 84% majs, 8% rug & 5% 

maltet byg

ABV: 45,5%

Alder: Ikke lagret

Prisniveau: 399 DKK



Pot Still vs. Column Still



Pot Still

• Opfundet i Egypten for ca. 4000 år 

siden

• Blev oprindeligt brugt til parfume og 

æteriske olier

• Mindre effektiv end Column Still – og 

kræver mere arbejde

• Giver en mere ”rig” new make med 

flere kongenere

• Typisk lavere ABV end Column Still

• Det mest normale setup i, f.eks, 

Skotland og Irland

• Giver mulighed for “Maillard 

reaktion”



Pot Still - eksempler

Teeling Distillery Glendalough Distillery



“Maillard reaktionen”

• Er nemt at opnå, 

hvis Pot Still’en

er direkte 

opvarmet med ild

• Ret svær, hvis 

opvarmningen 

sker med damp

• Næsten umuligt i 

en Column Still
Louis Camille Maillard

100-110 Celsius
BLAND

110-150 Celsius
FLAVOR-FULL

150-200 Celsius
SUGARY

200+ Celsius
NO TASTE

Maillard reaktion Karamelisering Brændt



“Maillard reaktionen” (hvis du har svært ved at sove om natten)



Column Still

• ”Kolonne” Still på dansk – kendes 

også som en “Continuous Still”

• Enkelt-kolonne udgaven blev 

opfundet i 1828 af Robert Stein

• To-kolonne udgaven blev opfundet i 

1830 af Aeneas Coffey

• Giver mulighed for 24/7 produktion

• Producerer op til 95% ABV alkohol 

(Pot Still er oftest omkring 60-80%)

• Færre kongenere – og dermed lidt 

mere neutral smag

• Bliver også brugt til vodka og gin



Kongenere og estere

• Kongeners: Bred 

kategori af stoffer 

der bliver produceret 

i løbet af 

fermenteringen og 

lagringen. Giver 

komplekse

smagsnoter.

• Estere: En 

underafdeling af 

kongener, der bliver 

produceret under 

fermenteringen. 

Giver frugtige

smagsnoter

Ethyl Ethanoate: This ester is continuously formed during aging and contributes fruity notes 

reminiscent of  green apples. Its concentration increases over time, enhancing the whiskey's 

aroma.

Isopentyl Ethanoate: Known for its banana-like aroma, it adds a sweet, fruity character to the 

whiskey.

Ethyl Hexanoate: This ester imparts fruity notes similar to apple and anise, adding to the 

complexity.

Ethyl Butyrate: Contributes pineapple and tropical fruit aromas, enriching the flavor profile.

Ethyl Acetate: This ester is one of  the most common and contributes a fruity aroma 

reminiscent of  green apples.

Isoamyl Acetate: Known for its banana-like aroma, this ester adds a sweet, fruity character to 

whiskey.

Ethyl Butyrate: Provides pineapple and tropical fruit aromas, enriching the whiskey's flavor 

profile.

Phenethyl Acetate: Contributes floral notes, such as rose and honey.

Og de har mærkelige navne…..



Estere – og deres duftprofil



Kongenere – og dagen efter …



Smagning 2
Navn: Old Grand-Dad BONDED

Producent: Jim Beam (Suntory)

Stat: Kentucky

Type: Straight Bourbon Whiskey

Mash bill: 63% majs, 27% rug & 10% 

maltet byg

ABV: 50%

Alder: NAS (dog mindst 4 år)

Prisniveau: 499 DKK (1 liter)





Sker IKKE, når ABV er over 46% !



Koldfilteringen fjerner smag!



Smagning 3
Navn: Templeton 10-year Rye

Producent: Templeton (Infinum Spirits)

Stat: Iowa (Indiana)

Type: Straight Rye Whiskey

Mash bill: 95% rug 5% maltet byg

ABV: 52%

Alder: 10 år

Prisniveau: 599 DKK (men p.t. udsolgt)







Pseudo-korn
• Majs

• Rug

• Hvede

• Byg

• Havre

• Spelt

• Ris

• Triticale

• Hirse

• Amarant

• Boghvede

• Quinoa

• Chia

Korn

• Kikærter

• Almindelige bønner

• Ærter

• Hestebønner

• Linser

• Mungbønner

• Jordnødder

• Sojabønner

Bælgfrugter

99% af al whiskey 
(også i resten af 

verden)



Smagning 4
Navn: Boulder American Single Malt 

– Single Barrel (whisky.dk)

Producent: Boulder Spirits

Stat: Colorado

Type: American Single Malt

Mash bill: 100% maltet byg

ABV: 50.5%

Alder: 6 år

Prisniveau: 599 DKK











Smagning 5
Navn: Rebel Yell Bourbon – finished 

in Cognac Barrels

Producent: Lux Row Distillers (MGP)

Stat: Kentucky

Type: Whisky Specialty

Mash bill: 68% majs, 20% hvede & 12% 

maltet byg

ABV: 45%

Alder: NAS (så mindst 4 år) + 6 

måneder i Cognac fade

Prisniveau: 599 DKK





Smagning 6
Navn: Maker’s Mark – Cask Strength

Producent: Maker’s Mark (Suntory)

Stat: Kentucky

Type: Straight Bourbon

Mash bill: 70% majs, 16% hvede & 14% 

maltet byg

ABV: 54,35%

Alder: NAS (så mindst 4 år)

Prisniveau: 699 DKK



50% vand ~12.5% vand











Smagning 7
Navn: Driftless Glen Straight 

Bourbon – Cask Strength

Producent: Driftless Glen Distillery

Stat: Wisconsin

Type: Straight Bourbon

Mash bill: 60% majs, 20% rug & 20% 

maltet byg

ABV: 61,5%

Alder: 5 år (denne er dog 6 år)

Prisniveau: 649 DKK





Smagning 8
Navn: Balcones Eclipse Rye – Cask 

Strength

Producent: Balcones Distillery

Stat: Texas

Type: Straight Rye Whiskey

Mash bill: 100% rug

ABV: 64%

Alder: NAS (så mindst 4 år)

Prisniveau: 749 DKK



ÅR LITER TILBAGE

1 180

4 160

12 115

0 200

18 90



Buffalo Trace Distillery (Kentucky)

Væskeniveau (og farve) efter 1,4, 9 og 18 år







Straight Proof/ABV Bottled-in-Bond

Small Batch Dusty Grain-to-Glass

Kentucky Hug Charcoal 
Filtering Single Barrel

Sour & Sweet 
Mash White Dog Mash Bill



Er der stemning for 

en sidste dram?



Small Batch Rye 
48% ABV
4 flasker

PRIS: 449 349,-

Cask Strength Bourbon
58-61,5% ABV

18 flasker

PRIS: 649 499,-

Cask Strength Rye
60% ABV
5 flasker

PRIS: 649 499,-

MobilePay:

3673YG



Tak for denne gang!
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